
multicereali = * prodotto surgelato

Panino con tre hamburger, cascata di formaggio fuso, bacon, formaggio cheddar
e cipolla servito con chips* e onion rings*
EN: Sandwich with three hamburgers, melted cheese cascade, bacon, cheddar cheese, onion

served with chips* and onion rings*
FR: Sandwich avec trois burgers, cascade de fromage fondu, bacon, fromage cheddar, oignon

servi avec chips* et onion rings*

PORKY BURGER

25,00 euro 

 

 
EN: Fried baby squid, courgettes, breaded cheese, onion rings*, olives*, fried squid

Fritto di calamaretti, zucchine a rondelle, formaggio in carrozza, onion rings*, 
olive ascolane*, totani

FR: Petits calamars, courgettes, fromage panèe, rondelles d’oignons*, olives panèe* et encornets

SACRO GRAAL DEL FRITTO

26,00 euro 

 

25,00 euro 

EN: 300 gr breaded veal with rocket and tomato concassè
FR: 300 gr veau panè avec roquette et concessè de tomates

300 gr di finissima di vitello impanata con rucola e concassè di pomodori
ORECCHIO DI ELEFANTE

Quando la dieta può 
aspettare...

3= vegetarian = gluten free wholemeal flour farine complète

COPERTO
2,50 EURO
EN: COVER CHANGE TAXES | FR: COUVERT

Dal lunedì al venerdì a pranzo 
l’acqua e il coperto 
li offriamo noi!



L’appetito vien mangiando…

 

13,00 euro
EN: Veal with tuna sauce
FR: Veau à la sauce au thon

VITELLO TONNATO
Vitello tonnato cotto a bassa temperatura

12,00 euro
EN: Vegetable compote with oil, vinegar and tomato served with vegetarian red rice and fried egg yolk
FR: Compote de lègumes avec huile, vinaigre et tomate servi avec riz rouge vègètarien et jaune d’oeuf au plat

VEGETARIANO
Giardiniera di verdure alla piemontese con riso rosso vegetariano e tuorlo d’uovo fritto

14,00 euro
EN: Buffalo mozzarella and raw ham
FR: Mozzarella de bufflonne et jambon cru

PARMA NAPOLI
Mozzarella di bufala e prosciutto crudo

14,00 euro
EN: Homemade ravioli filled with cheese and spinach with butter and sage
FR: Raviolis maison fourrès à la ricotta et aux èpinards au beuree et à la sauge

RAVIOLI FATTI IN CASA AL BURRO E SALVIA
Ravioli fatti in casa ripieni di ricotta e spinaci al burro e salvia

14,00 euro
EN: Homemade maltagliati with squid ragout
FR: Maltagliati maison au ragout de calamars

MALTAGLIATI DI PASTA FRESCA AL RAGÙ DI CALAMARI
Maltagliati fatti in casa al sugo di pomodoro e totani

13,00 euro
EN: Fresh pasta spaghettoni with tomato sauce, cured pork, jowl and pecorino cheese
FR: Spaghettoni de pàtes fraìches à la sauce tomate, guanciale italien et fromage pecorino

SPAGHETTONI DI PASTA FRESCA ALL’AMATRICIANA
Spaghettoni di pasta fresca al sugo di pomodoro, guanciale e pecorino

12,00 euro
EN: Fried pizza dough with dry cured ham and cream cheese
FR: Pàtè à pizza frite avec du jambon cru et du fromage stracchino

GNOCCO FRITTO
Pasta cresciuta con prosciutto crudo e stracchino 

10,00 euro
EN: Diskettes of fried pizza dough with tomato sauce, parmesan and basil
FR: Disquettes de pàtè a pizza frite à la sauce tomate, parmesan et basilic 

PIZZOTTELLE
Dischetti di pasta cresciuta con pomodoro, parmigiano e basilico

16,00 euro
EN: Fried calamari* and courgettes
FR: Calamars* et courgettes frits

FRITTURA DI CALAMARETTI E ZUCCHINE
Fritto di calamaretti* e zucchine a rondelle

19,00 euro
EN: Breaded veal with rocket and tomato concassè
FR: Veau panè avec roquette et concassè de tomates

MILANESE DI VITELLO
Finissima di vitello impanata con rucola e concassè di pomodori

15,00 euro
EN: Sliced chicken with mustard sauce
FR: Trance de poulet avec sauce de moutarde

TAGLIATA DI POLLO
Tagliata di petto di pollo con salsina alla senape

* prodotto surgelato= vegetarian = gluten free4



POKE
Riso rosso integrale, calamaretti*, broccoli, peperoni, anacardi, salsa teriyaki
EN: Wholemeal red rice, baby squid*, broccoli, peppers, cashews, teriyaki sauce
FR: Riz rouge complet, petits calamars*, brocoli, poivrons, noix de cajou, sauce teriyaki

13,00 euro

CAESAR SALAD
Insalata verde, pomodoro, pollo, bacon, parmigiano, crostini e salsa alla senape
EN:
FR:

13,00 euro

INSALATA GRECA
Insalata verde, pomodoro, feta, origano, cipolla, cetriolo, capperi, olive, peperoni e crostini
EN: Green salad, tomato, feta, oregano, onion, cucumber, capers, olives, peppers and croutons
FR:

11,00 euro

CHEESEBURGER 
Panino con hamburger 150 gr, formaggio cheddar, insalata verde e pomodoro servito 
con chips* e onion rings*
EN: Sandwich with hamburger, cheddar cheese, tomato, lettuce leaf served with chips* and onion rings*
FR: Sandwich avec double hamburger, cheddar, bacon et oignon servi avec chips* et onion rings*

15,00 euro

SMASHING BURGER
Panino con doppio hamburger, formaggio cheddar, bacon, cipolla servito con chips* e onion rings*
EN: Sandwich with double burger, cheddar cheese, bacon, onion served with chips* and onion rings*
FR: Sandwich avec double burger, fromage cheddar, bacon, oignon servi avec chips* et onion rings*

16,00 euro

CHICKEN BURGER
Panino con hamburger di pollo 150 gr, formaggio cheddar, insalata verde e pomodoro 
servito con chips* e onion rings*
EN:
FR:

 Sandwich with chicken burger, cheddar cheese, tomato, lettce leaf served with chips* and onion rings*
 Sandwich avec burger de poulet, fromage cheddar, tomate, fuilles de laitue servi avec chips* et onion rings*

 Green salad, tomatoes, chicken, bacon, parmesan flake, croutons and mustard sauce
 Salade verte, tomates, poulet, bacon, flocons de parmesan, croûtons et sauce moutarde

 Salade verte, tomate, feta, origan, oignon, concombre, câpres, olives, poivrons et croûtons

14,00 euro

VERDURE DI STAGIONE
EN: Seasonal vegetables
FR: Lègumes de saison

6,00 euro

PATATINE FRITTE
EN: French fries
FR: Frites

5,00 euro

INSALATA VERDE CON POMODORO
EN: Green salad and tomato
FR: Salade verte et tomate

5,00 euro

NEBBIOLINA
Radicchio, indivia belga, farro, zucchine grigliate, crocchette di fontina
EN: Chicory red salad, belgian salad, spelled, grilled courgettes, fontina cheese croquettes
FR:  Radis, salade belge, èpeautre, courgettes grillées, croquettes de fontina

11,00 euro

HAMBURGER CLASSICO

EN: Sandwich with hamburger, tomato, lettuce leaf served with chips* and onion rings*
FR: Sandwich avec hamburger, tomate, fuilles de laitue servi avec chips* et onion rings*

14,00 euroPanino con hamburger 150 gr, insalata verde e pomodoro servito con chips* e onion rings*

* prodotto surgelato 5= vegetarian = gluten free wholemeal flour farine complète



multicereali = 

13,00 euro napoletana 
14,00 euro romana 
14,00 euro multicereali

EN:  Buffalo mozzarella, gorgonzola cheese, caramelized onions, crispy speck, oil
FR: Mozzarella de bufflonne, gorgonzola, oignons caramèlises, speck croustillant, uile

Mozzarella di bufola, gorgonzola, cipolle caramellate, speck croccante, olio e.v.o.

EN:  Tomato sauce, mozzarella, ndujia, tropea onion, pecorino cheese, e.v.o.
FR: Sauce tomate, mozzarella, nduja, oignon de tropea, pecorino, e.к.о.

Pomodoro, mozzarella, 'nduja, cipolla di tropea, pecorino, e.v.o.

EN:  Tomato sauce, buffalo mozzarella, cherry tomatoes confit
FR: Tomate, mozzarella de buflonne, poudre d'olive, tomates cerises confites

Pomodoro, mozzarella di bufala, polvere di olive, pomodorini confit

GUSTOSA

13,00 euro napoletana 
14,00 euro romana 
14,00 euro multicereali

ALLEANZA DEL SUD

12,50 euro napoletana
13,50 euro romana
13,50 euro multicereali

MARGHERITA DI SAVOIA

13,50 euro napoletana
14,50 euro romana
14,50 euro multicereali

EN: Mozzarella, nduja, spicy salamy, oregano, basil, raw burrata, oil   
FR: Mozzarella, nduja, salami èpicè, origan, burrata et basilic après cuisson, huile

Mozzarella, nduja, spianata calabra, origano, basilico, burrata dopo cottura, olio e.v.o. 
VULCANO

13,00 euro napoletana 
14,00 euro romana 
14,00 euro multicereali

EN: Buffalo mozzarella, stracchino cheese, rocket, dry cured ham, oil  
FR: Mozzarella de buflonne, stracchino, roquette, jambon cru, huile  

Mozzarella di bufala, stracchino, rucola, prosciutto crudo, olio e.v.o
OPIFICIO

13,00 euro napoletana 
14,00 euro romana 
14,00 euro multicereali

EN: Tomato sauce, buffalo mozzarella, sausage, gorgonzola cheese, parmesan, oil
FR: Sauce tomate, mozzarella de buflonne, saucisse, fromage gorgonzola, parmesan, huile 

Pomodoro, mozzarella di bufala, salsiccia, gorgonzola, parmigiano, olio e.v.o.
DUAL

Altro che la solita pizza!

* prodotto surgelato6 = vegetarian = gluten free wholemeal flour farine complète

EN:  Tomato sauce, buffalo mozzarella, bacon, grated pecorino cheese, oil
FR: Tomate, mozzarella de buflonne, bacon, percorino rapè, huile

Pomodoro, mozzarella di bufala, guanciale, pecorino grattuggiato, olio e.v.o. 13,00 euro napoletana
14,00 euro romana
14,00 euro multicereali

AMATRICE



9,50 euro napoletana 
10,50 euro romana 
10,50 euro multicereali

EN:  Tomato sauce, mozzarella, sausage, basil, oil
FR: Sauce tomate, mozzarella, saucisse, basilic, huile

Sauce tomate, mozzarella de bufflonne, basilic, huile

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, basilico, olio e.v.o.
SALSICCIA

12,00 euro napoletana 
13,00 euro romana 
13,00 euro multicereali

EN:Tomato sauce, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms, olives, basil, oil
FR: Sauce tomate, mozzarella, jambon, artichauts, champignons, olives, basilic, huile

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofini, funghi, olive, basilico, olio e.v.o.
QUATTRO STAGIONI

9,50 euro napoletana
10,50 euro romana
10,50 euro multicereali

EN: Tomato sauce, mozzarella, wurstel, basil, oil 
FR:  Sauce tomate, mozzarella, wurstel, basilic, huile  

Pomodoro, mozzarella, wurstel, basilico, olio e.v.o.
WURSTEL

9,50 euro napoletana 
10,50 euro romana 
10,50 euro multicereali

EN:  Tomato sauce, mozzarella, ham, basil, oil 
FR:  Sauce tomate, mozzarella, jambon, basilic, huile

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, basilico, olio e.v.o.
PROSCIUTTO

Pazza voglia di pizza...

7,00 euro napoletana 
8,00 euro romana 
8,00 euro multicereali

EN: Tomato sauce, oregano, garlic, oil 
FR: Sauce tomate, origan, ail, huile

Pomodoro, origano, aglio, olio e.v.o.
MARINARA DI MICHELE

EN: Tomato sauce, mozzarella, basil, oil 
FR: Sauce tomate, mozzarella, basilic, huile

7,50 euro napoletana 
8,50 euro romana 
8,50 euro multicereali

Pomodoro, mozzarella, basilico, olio e.v.o.
MARGHERITA

9,00 euro napoletana
10,00 euro romana
10,00 euro multicereali

EN: Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, basil, oil  
FR: Sauce tomate, mozzarella, champignons, basilic, huile 

Pomodoro, mozzarella, funghi, basilico, olio e.v.o.
FUNGHI

9,50 euro napoletana 
10,50 euro romana 
10,50 euro multicereali

EN:  Tomato sauce, buffalo mozzarella, basil, oil 
FR: 

Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, olio e.v.o.
MARGHERITA DI BUFALA

* prodotto surgelato 7= vegetarian = gluten free wholemeal flour farine complètemulticereali = 



9,50 euro napoletana 
10,50 euro romana 
10,50 euro multicereali

EN:  Tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers, oregano, and oil  
FR: Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpres, origan, et huile

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano, olio e.v.o.
NAPOLI

9,00 euro napoletana
10,00 euro romana
10,00 euro multicereali

EN: Tomato sauce, mozzarella, olives, basil, oil 
FR: Sauce tomate, mozzarella, olives, basilic, huile

Pomodoro, mozzarella, olive taggiasche, basilico, olio e.v.o.
TAGGIASCA

10,00 euro napoletana 
11,00 euro romana 
11,00 euro multicereali

EN:Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, basil, oil
FR:  Sauce tomate, mozzarella, salami èpicè, basilic, huile

Pomodoro, mozzarella, spianata calabra, basilico, olio e.v.o.
DIAVOLA      

10,50 euro napoletana 
11,50 euro romana 
11,50 euro multicereali

EN:  Tomato sauce, mozzarella, fried eggplants, parmesan cheese, oil 
FR: Sauce tomate, mozzarella, aubergines frites, fromage parmesan, huile

Pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, parmigiano, olio e.v.o.
PARMIGIANA

10,00 euro napoletana 
11,00 euro romana 
11,00 euro multicereali

EN:  Mozzarella, fontina cheese, gorgonzola cheese, parmesan cheese, oregano and oil
FR: Mozzarella, fromage fontina, fromage gorgonzola, parmesan, origan et huile

Mozzarella, fontina, gorgonzola, parmigiano, origano, olio e.v.o.
FORMAGGI

EN: Mozzarella, ham, fried courgettes, stracchino, oil  
FR: Mozzarella, jambon, courgettes frites, stracchino, huile

10,50 euro napoletana 
11,50 euro romana 
11,50 euro multicereali

Mozzarella, prosciutto cotto, zucchine fritte, stracchino, olio e.v.o.
ZUCCHINA ROSA

EN: Buffalo mozzarella, bacon, parmesan, pepper, e.v.o. 
FR: Mozzarella de bufflonne, bacon, parmesan, poivre, e.v.o.

12,00 euro napoletana 
13,00 euro romana 
13,00 euro multicereali

Mozzarella di bufala, pancetta, grana, pepe, e.v.o.
PANZETTA

11,50 euro napoletana 
12,50 euro romana 
12,50 euro multicereali

EN: Cherry tomatoes gratin, smoked scamorza cheese, parsley, oregano, basil, e.v.o.
FR: Tomates cerises gratinèes, scamorza fumée, persil, origan, basilic, e.v.o.

PROCIDA
Pomodorini gratinati, scamorza affumicata, prezzemolo, origano, basilico, e.v.o.

10,00 euro napoletana
11,00 euro romana
11,00 euro multicereali

EN: Tomato sauce, mozzarella, eggplants, cougettes, peppers, basil, oil   
FR:Sauce tomate, mozzarella, aubergines, courgettes, poivrons, basilic, huile

Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, basilico, olio e.v.o.
VEGETARIANA

* prodotto surgelato8 = vegetarian = gluten free wholemeal flour farine complètemulticereali = 



11,00 euro napoletana 
12,00 euro romana 
12,00 euro multicereali

EN:  Mozzarella, stracchino, boiled potatoes, sausage, pepper, oil  
FR: Mozzarella, stracchino, pommes de terre bouillies, saucisse, poivre, huile

Mozzarella, stracchino, patate lesse, salsiccia, pepe, olio e.v.o.
PATATOSA 2.0

11,00 euro napoletana 
12,00 euro romana 
12,00 euro multicereali

EN:  Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola cheese, crispy speck, oil
FR: Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, speck croustillant, huile

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck in cottura, olio e.v.o.
SAPORITA

11,00 euro napoletana 
12,00euro romana 
12,00 euro multicereali

EN: Mozzarella, sausage, friarielli, oil 
FR: Mozzarella, saucisse, friarielli, huile

Mozzarella, salsiccia fresca, friarielli, olio e.v.o.
SALSICCIA E FRIARIELLI

EN: Tomato sauce, mozzarella, sausage, fontina cheese, crispy speck, pepper, oil
FR: Sauce tomate, mozzarella, saucisse, fromage fontina, speck croustillant, poivre, huile

11,50 euro napoletana 
12,50 euro romana 
12,50 euro multicereali

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, fontina, speck in cottura, pepe, olio e.v.o.
ARROGANTE

10,50 euro napoletana
11,50 euro romana
11,50 euro multicereali

EN: Mozzarella, courgettes, aubergines, rocket, parmesan flakes, oil 
FR: Mozzarella, courgettes, aubergines, roquette, flocons de parmesan, huile

Mozzarella, zucchine, melanzane, rucola, scaglie di grana, olio e.v.o.
PROVA COSTUME      

12,00 euro napoletana 
13,00 euro romana 
13,00 euro multicereali

EN:  Tomato sauce, basil and raw stracciatella, oil
FR:  Sauce tomate, basilic et stracciatella après cuisson, huile

Pomodoro, basilico e stracciatella dopo cottura, olio e.v.o.
BURRATA

10,50 euro napoletana
11,50 euro romana
11,50 euro multicereali

EN: Tomato sauce, raw buffalo mozzarella, raw basil 
FR: 

Pomodoro, mozzarella di bufala fuori cottura, basilico fuori cottura
LA REGINA

Sauce tomate, mozzarella de bufflonne après cuisson, basilic après cuisson

10,50 euro napoletana 
11,50 euro romana 
11,50 euro multicereali

EN:  Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola cheese, onions, oregano and oil
FR:  Sauce tomate, mozzarella, fromage gorgonzola, oignons, origan et huile

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolla, origano, olio e.v.o.
L’ULTIMO BACIO      

* prodotto surgelato 9= vegetarian = gluten free wholemeal flour farine complètemulticereali = 

11,50 euro napoletana 
12,50 euro romana 
12,50 euro multicereali

EN:  Mozzarella, smocked cheese, saucisse, courgettes, oil
FR: Mozzarella, fromage scamorza fumeè, suacisse, courgettes, huile

Mozzarella, scamorza affumicata, salsiccia, zucchine, olio e.v.o.
BIANCHINA



8,50 euro
9,50 euro multicerealiEN: Dry cured ham, oil 

FR: Jambon cru, huile

Prosciutto crudo e olio e.v.o.
CRUDO

EN: Lard bacon, honey, rosemary and oil
FR: Lard, miel, romarin et huile

9,00 euro
10,00 euro multicereali

Lardo, miele, rosmarino e olio e.v.o.
LARDO E MIELE

13,00 euro
14,00 euro multicerealiEN: Burrata, rockets, cherry tomatoes, dry cured ham, oil  

FR: Burrata, roquette, tomates cerises, jambon cru, huile

Burrata, rucola, pomodorini, prosciutto crudo olio e.v.o.
PRIMAVERA

9,50 euro
10,50 euro multicerealiEN: Sliced potatoes, caramelized onion, oil

FR: Pommes de terre tranchèes, oignons caramèlisès, huile

Patate a rondelle e cipolle carammelate, e.v.o.
CIPOLLOTTA

12,00 euro
13,00 euro multicerealiEN: Dry cured ham, buffalo mozzarella, parmesan flakes, oregano, oil

FR:

Prosciutto crudo, mozzarella di bufala, scaglie di parmigiano, origano, olio e.v.o.
PARMA-REGGIO  

E se fosse una focaccia?

9,50 euro
10,50 euro multicerealiEN: Fried courgettes, stracchino, rocket, oil 

FR: Courgettes frites, stracchino, roquette, huile

Jambon cru, mozzarella de bufflonne, flocons de parmesan, origan, huile

Zucchine fritte, stracchino, rucola, olio e.v.o.
ZUCCHINA

* prodotto surgelato10 = vegetarian = gluten free wholemeal flour farine complètemulticereali = 



1,50 euroWURSTEL  

1,50 euroMOZZARELLA

3,00 euroBURRATA   

1,50 euroACCIUGHE EN: anchovies | FR: anchois  

1,50 euroPOMODORINO EN: Cherry tomatoes | FR: Tomates cerises

1,00 euroPOMODORO EN: Tomato | FR: Tomate

0,50 euroCAPPERI EN: Capers | FR: Câpres

2,00 euroMOZZARELLA DI BUFALA  EN: buffalo mozzarella mozzarella de bufflonne | FR: 

1,50 euroVERDURE EN: Vegetables | FR: Légumes

0,50 euroCIPOLLE EN: Onions | FR: Oignons 

1,50 euroOLIVE EN: Olives | FR: Olives 

2,00 euroPATATINE FRITTE*  EN: French fries* | FR: Frites*

1,00 euroPARMIGIANO EN: Parmesan | FR: Parmesan

PERSONALIZZAZIONI PIZZE & FOCACCE

2,00 euroSALSICCIA EN: sausage | FR: saucisse 

2,00 euroPROSCIUTTO CRUDO E AFFETTATI EN: dry cured ham, cured meats | FR: jambon cru et charcuterie 

2,00 euroFORMAGGIO EN: cheese | FR: fromage

1,50 euroNDUJA EN: spicy calabrian sausage | FR: saucisse calabraise piquante

Se ti senti chef!

* prodotto surgelato 11



E da bere?
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8,00 euroGIN TONIC
6,00 euroSPRITZ

8,00 euroNEGRONI
8,00 euroAMERICANO
7,00 euroCOCKTAIL ANALCOLICO

4,00 - 5,00 euroAMARI & LIQUORI

COCKTAIL

CAFFÈ
1,50 euroCAFFÈ
2,00 euroCAFFÈ D’ORZO
2,00 euroDECAFFEINATO
2,50 euroCAPPUCCINO

2,50 euroLATTE MACCHIATO

3,00 euroGusti assortiti
TÈ

2,00 euroGINSENG

EN: Coffee | FR: Café

EN: Barley coffee | FR: Café d’orge

EN: Decaffeinated coffee | FR: Café décaféiné

2,00 euroACQUA NATURALE 
2,00 euroACQUA GASATA 

4,50 euroCOCA COLA / COCA COLA ZERO IN BOTTIGLIA DI VETRO 33 CL 
4,00 euroLEMON SODA

3,50 euroPepsi, Pepsi zero, Fanta, Sprite, Tè al limone, Tè alla pesca
BIBITE IN LATTINA 

4,50 euroTonica, Cedrata, Ginger beer, Chinotto, Sambuco bio
BIBITE TASSONI 

BEVANDE

EN: Still Water | FR: Eau plate

EN: Sparkling water | FR: Eau petillante

EN: Canned drinks | FR: Boissons en canette

EN: Coke in bottle 33 cl | FR: Coca en bouteille 33 cl



Scaldiamo gli animi!
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VINO AL CALICE

BIRRE

4,00 euroEN: Bottled beer | FR: Bière en bouteilleBIRRA IN BOTTIGLIA  

EN: Draft beer | FR: Bière pressionBIRRA ALLA SPINA 20cl 40cl
4,50 euro
5,00 euro
5,00 euro
5,00 euro

6,50 euro
6,50 euro
6,50 euro
6,50 euro
6,00 euro

5,00 euro

• Bionda Poretti 4 luppoli
• Rossa doppio malto Poretti  6 luppoli
• Ipa Poretti 9 luppoli

• Grimbergen
• Weiss

ROSSO

BIANCO

BOLLICINE

5,00 euroPROSECCO DI VALDOBBIADENE DOCG EXTRA DRY “SERRAY”

7,00 euroALTA LANGA METODO CLASSICO DOCG ALASIA ARALDICA

5,00 euroGRECO DI TUFO DOCG “NESTOR”

5,00 euroDOLCETTO D’ALBA DOC

6,00 euroGEWURZTRAMINER ALTO ADIGE DOC

6,00 euroNEBBIOLO D’ALBA DOC “BRIC CARLUN”

6,00 euroRIBOLLA GIALLA CHARDONNAY IGT “SHARIS”

6,00 euroETNA ROSSO DOC

33cl

4,00 euro

EN: Glass of wine of the house | FR: Verre de vin maison

Calice (Barbera, Arneis, Prosecco)
VINO DELLA CASA – Azienda Vitivinicola Crotin 1897 



Carta dei vini
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ROSATO DEL SALENTO IGT “ROSA DEL GOLFO” | Rosa del Golfo, Puglia

MOSCATO D’ASTI DOCG | Bosio, Piemonte

 

PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOCG EXTRA DRY “SERRAY” | La Tordera, Veneto
ALTA LANGA METODO CLASSICO DOCG ALASIA ARALDICA | Il Cascinone, Piemonte
ALTA LANGA MILLESIMATO PAS DOSÉ DOCG | Contratto, Piemonte

FREISA DI CHIERI DOC VIVACE | Balbiano, Piemonte 
GRIGNOLINO D’ASTI DOC “SAN PATELU” | Crotin 1897, Piemonte
RUCHÈ DI CASTAGNOLE MONFERRATO DOCG | Caldera, Piemonte
DOLCETTO D’ALBA DOC | Damilano, Piemonte
BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC “BRAMÈ” | Deltetto, Piemonte
BARBERA D’ASTI SUPERIORE DOCG “SAVEJ” | Terre Astesane, Piemonte
NEBBIOLO D’ALBA DOC “BRIC CARLUN” | Nino Costa, Piemonte
NEBBIOLO LANGHE DOC “MARGHE” | Damilano, Piemonte
ETNA ROSSO DOC | Murgo, Sicilia
PINOT NERO ALTO ADIGE DOC | Viticoltori di Caldaro, Alto Adige
CHIANTI CLASSICO GINEPRONE DOCG | Col D’Orcia Gineprone, Toscana
BARBARESCO DOCG “NUBIOLA” | Pelissero, Piemonte
BAROLO DOCG “LECINQUEVIGNE” | Damilano, Piemonte

MONFERRATO BIANCO “PLISUN” | Crotin, Piemonte
ROERO ARNEIS “SEMINARI” DOCG | Nino Costa, Piemonte
LANGHE FAVORITA DOC | Cantina Malabaila, Favorita
GAVI DI GAVI DOCG “ET. GIALLA” | Villa Sparina, Piemonte
CHARDONNAY DOCG “MONTEJ” | Villa Sparina, Piemonte
GEWURZTRAMINER ALTO ADIGE DOC | Viticoltori di Caldaro, Alto Adige
RIBOLLA GIALLA CHARDONNAY IGT “SHARIS” | Livio Felluga, Friuli Venezia Giulia
GRECO DI TUFO DOCG “NESTOR” | Tenuta Cavalier Pepe, Campania
FALANGHINA DOC “LILA” | Tenuta Cavalier Pepe, Campania
GRILLO DOC “SEPHORA” BIOLOGICO | Morreale, Sicilia
VERMENTINO SUP. DI GALLURA DOCG “CUCAIONE” | Piero Mancini, Sardegna

ROSATI

VINI DA DESSERT

BIANCHI

BOLLICINE

ROSSI

24,00 euro
22,00 euro
24,00 euro
23,00 euro

28,00 euro
28,00 euro
21,00 euro
27,00 euro
20,00 euro
21,00 euro

24,00 euro

20,00 euro
24,00 euro
21,00 euro
25,00 euro
23,00 euro
27,00 euro
30,00 euro

23,00 euro

30,00 euro

35,00 euro

45,00 euro
55,00 euro

18,00 euro

21,00 euro
28,00 euro

48,00 euro

21,00 euro

18,00 euro


